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HOTEL YARA
locul  în care pășeșt i  pentru pr ima oară ca

oaspete ș i  te întorc i  ca pr ieten

echipa Hotel Yara
promisiune făcută de



Vreau să închiz i  ochi i  ș i  să î ț i
imaginezi  evenimentul  tău:  

Celebrezi  în restaurant  sau pe
terasă?

1.

Serv i rea se face la masă sau
t ip bufet? 

2.

Serv im preparate t radi ț ionale
sau medi teraniene? 

3.

Serv im un candy-bar sau
prăj i tură pe mese?

4.

Muzica este ambientală sau
de petrecere?

5.

Sala este decorată după
prefer ințe le ta le sau după ale
noastre?

6.
bu

n-
ve

nitDESPRE TINE
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MENIURI

MUZICA

DECORATIUNI

LOCATII  &
CAPACITATE

CANDY BAR



Vei avea parte de
evenimentul  v isat ,  la
pretur i  corecte!  

PROMISIUNEA
NOASTRA



capacitate :  maxim 70 de persoane
interval  de desfășurare a evenimentului:

     începând cu ora 13.00 până la cel  târz iu ora 22.00

RESTAURANT



restaurantul  se închir iază în exclusivitate  începând
de la evenimentele cu 50 de persoane
în cazul  închir ieri i  întregului  hotel ,  evenimentul
dvs poate cont inua toată noaptea,  contra cost

RESTAURANT



TERASA
capacitate :  maxim 120
de persoane
interval  de desfășurare
a evenimentului:

     începând cu ora 14.00  
     până cel  târz iu ora 
     22.00



te
ra

sa
terasa se închir iază în
exclusivitate  începând de la
evenimentele cu 70 de persoane
pana la 120 persoane
evenimentele in aer l iber  nu pot
depăși ora 22.00



MENIURIhotelhotelhotel
yarayarayara
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400g, contine: 
Foi  cu spanac si  crema de branza
Rulada din pui cu carnaciori
Ou pane cu mustar si  miere
Snitel  din pui cu parmezan
Rosie in crema de branza si
verdeturi
Chiftelute cu susan
Foietaj  cu crema de vinete si  rosie
Barcuta cu branza si  somon
Rulada din porc in crusta de
verdeturi

PLATOUL
APERITIV



Ciorbă rădăuțeană 
sau

Supă de pui  cu tă i țe i
sau

Ciorbă de văcuță

*2 la a legere pentru eveniment



FEL PRINCIPAL

cu sos gorgonzola,
c iuperc i  sote s i  orez cu

legume

PIEPT DE PUI

COTLET UMPLUT
CU LEGUME

cu sos brun,  car tof i
grat inat i



optiunea YARA  
de la 200RON

bauturi incluse
Platoul1.
Ciorba la a legere _____2.
Fel  pr inc ipal  a les _____3.

Răcor i toare la 1.25L 1.
Apă plată /  mineralâ la 2L2.
Cafea 3.
Ceai4.
Bere 0,33L 5.
Vin la carafă6.

pachet spirtoase extra

ospatari
10% din tota lu l  notei  de plata

150 ml cognac /  persoană /  20 RON 1.
150 ml țu ică ș i  af inată /  persoană /  15 RON2.
150 ml v in spumant /  persoană /  15 RON3.
al te opt iuni  se pot  d iscuta s i  implementa4.



400g, conține: 
Rulada din porc in crusta de
ierburi  aromatice
Ciuperca cu usturoi ,  grat inata
Chiftelute
Foietaj  cu vinete si  rosie
Salata de pui cu sos de maioneza
Rulada cu crema de branza si
sunca
Crispy din piept de pui 
Crevete pane
Rulada din pulpa de pui cu telemea

PLATOU APERITIV 



Ciorbă de burtă
sau

Supă de tă i țe i
sau

CIorba de varza cu afumatura

*2 la a legere pentru eveniment



FEL PRINCIPAL

MUSCHIULEȚ DE
PORC

pe pat  de cartof i  copt i ,
cu sos cheddar s i

verdetur i

OBRAJORI
de porc cu cartof i  p iure
si  buchetel  de legume

invel i t  in  bacon



bauturi incluse

Platoul  mixt1.
Ciorba la a legere _____2.
Fel  pr inc ipal  a les _____3.

Răcor i toare la 1.25L 1.
Apă plată /  mineralâ la 2L2.
Cafea 3.
Ceai4.
Bere 0,33L 5.
Vin la carafă (2 la a legere)6.

pachet spirtoase extra
150 ml cognac /  persoană /  20 RON 1.
150 ml țu ică ș i  af inată /  persoană /  15 RON2.
150 ml v in spumant /  persoană /  15 RON3.
al te opt iuni  se pot  d iscuta4.

ospatari
10% din nota de plata

optiunea 2 / de la 220 RON



Pentru serv i rea aper i t ivu lu i  t ip
bufet ,  adaugam: 

tava cu f ructe de sezon 2-3kg
salata d in paste 80g/pers
salata mixta de sezon 50g/pers
foccacia
snacks mix
l imonada 150ml/pers

*25 RON/pers 
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Eșt i  fan pește? Sau chiar
f ructe de mare? Doreșt i
p latour i  cu aper i t ive ș i  nu
indiv iduale?

Meniul  nostru nu se
l imi tează la opț iuni le de mai
sus.  

Tu spune-ne ce î ț i  p lace,  iar
noi  î ț i  facem ofer ta
corespunzătoare.  Și  pe urmă
găt im pe placul  tău!

MENIU
PERSONALIZAT
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Nu ne pr icepem și  la
prăj i tur i ,  de aceea î i
recomandăm pe cei
de la Arthur Del ic i i
când e vorba de
Candy Bar,  pră j i tur i
sau tor tur i .
0749-114-388

CANDY BAR



22Noi ofer im culor i le  calde
pe care se poate lucra ușor de tot .  

fețe de masă albe
traverse bej
servetele a lbe

Pentru amenajarea unui  col ț  pentru
fotograf i i  personal izat ,  o
recomandăm cu drag pe Dor ina.
0748-919-158

DESIGN DECOR



CAMERA SURPRIZĂ
Dacă doreșt i  să î ț i  surpr inz i  jumătatea

mai bună cu o seară la hotel ,  noi
putem să î ț i  amenajăm camera ca să î i

arăț i  cât  de mul t  o /  î l  iubeșt i !

PRETURILE
PORNESC DE LA

200 RON, ÎN
FUNCȚIE DE CE
SE ADAUGĂ ÎN

CAMERĂ!
Necesi tă 

informarea coordonatorulu i  
de eveniment cu cel

 puț in 48 de ore înainte



DE CE NOI?
Ne plac provocăr i le,  ne plac oameni i  deschiș i ,

care vor a l tceva!  

Am organiza t  înt r -un an peste 20 de
evenimente,  de toate fe lur i le ,  chiar  ș i  concerte

clasice!  Suntem mul t i la teral i  ș i  deschiș i  la
provocăr i !

Șt im că putem să î ț i  o fer im un eveniment așa
cum ț i  l -a i  imaginat  mereu.  

CONTACT@HOTELYARA.RO

+ 40 750 858 580



NE VEDEM LA YARA!


