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HOTEL & RESTAURANT




HOTEL YARA

locul Tn care pasesti pentru prima oara ca
oaspete si te intorci ca prieten

promisiune facuta de
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CUPRINS

LOCATII &
CAPACITATE

MENIURI

CANDY BAR

MUZICA

DECORATIUNI




PROMISIUNEA
NOASTRA

Vei avea parte de
evenimentul visat, la
preturi corecte!




RESTAURANT

e capacitate: maxim 70 de persoane
e interval de desfasurare a evenimentului:
incepand cu ora 13.00 pana la cel tarziu ora 22.00




RESTAURANT

e restaurantul se inchiriaza in exclusivitate incepand
de la evenimentele cu 50 de persoane

e 'n cazul inchirierii intregului hotel, evenimentul
dvs poate continua toata noaptea, contra cost




TERASA

e capacitate: maxim 120
de persoane

e interval de desfasurare
a evenimentului:
incepand cu ora 14.00
pana cel tarziu ora
22.00
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e terasa se inchiriaza in
exclusivitate incepand de la
evenimentele cu 70 de persoane
pana la 120 persoane

e evenimentele in aer liber nu pot
depasi ora 22.00
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- PLATOUL
APERITIV

4009, contine:

Foi cu spanac si crema de branza

Rulada din pui cu carnaciori )

Ou pane cu mustar si miere <
Snitel din pui cu parmezan S

Rosie in crema de branza si

verdeturi z
Chiftelute cu susan

Foietaj cu crema de vinete si rosie <
Barcuta cu branza si somon

Rulada din porc in crusta de
verdeturi



Ciorba radauteana
sau
Supa de pui cu taitei
sau
Ciorba de vacuta

*2 la alegere pentru eveniment




FEL PRINCIPAL
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PIEPT DE PUI

CuU S0Ss gorgonzola,
ciuperci sote si orez cu
legume

COTLET UMPLUT

CU LEGUME

p— Q
cu sos brun, cartofi
gratinati



optiunea YARA
de la 2Z00RON

1.Platoul
2.Ciorba la alegere
3.Fel principal ales .=~

1.Ri“ oritoare la 1.25L

2.Apa plata / minerala la 2L
3.Cafea

4. Ceal

5.Bere 0,33L

6.Vin la carafa

vy

10% din totalul notei de plata

1350 mi cog;ac | persoana / 20 RON

2.150 ml tuica si afinata / persoana / 15 RON
3.150 ml vin spumant / persoana / 15 RON
4.alte optiuni se pot discuta si implementa



PLATOU APERITIV

4009, contine:

Rulada din porc in crusta de
ierburi aromatice

Ciuperca cu usturoi, gratinata
Chiftelute

Foietaj cu vinete si rosie

Salata de pui cu sos de maioneza
Rulada cu crema de branza si
sunca

Crispy din piept de pui

Crevete pane

Rulada din pulpa de pui cu telemea

VICNIU
VIARANIU




Ciorba de burta

sau
Supa de taitei
sau
Clorba de varza cu afumatura

*2 la alegere pentru eveniment




FEL PRINCIPAL

MUSCHIULET DE
PORC

- - pe pat de cartofi copti,
: cu sos cheddar si
verdeturi

OBRAJORI

de porc cu cartofi piure
si buchetel de legume
invelit in bacon

VIENIU
\ARAM



optiunea 2 / de la 220 RON

1.Platoul mixt
2.Ciorba la alegere
3. Felpringipal ales: it

iontoare la 1.25L

Apa plata / minerala la 2L
.Cafea

.Ceal

Berp 0,33k

.Vin la carafa (2 la alegere)

vy

10% din nota de plata

.150 mi cogjac / gersoana / 20 RON

.150 ml tuica si afinata / persoana / 15 RON
.150 ml vin spumant / persoana / 15 RON
.alte optiuni se pot discuta
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Pentru servirea aperitivului tip
bufet, adaugam:

tava cu fructe de sezon 2-3kg
salata din paste 80g/pers
salata mixta de sezon 50g/pers
foccacia

snacks mix

limonada 150ml/pers

*25 RON/pers



MENIU
PERSONALIZAT

Esti fan peste? Sau chiar
fructe de mare? Doresti
platouri cu aperitive si nu
Individuale?

Meniul nostru nu se
limiteaza la optiunile de mai
Sus.

Tu spune-ne ce 1ti place, iar
noi 1ti facem oferta
corespunzatoare. Si pe urma
gatim pe placul tau!




CANDY BAR

Nu ne pricepem si la
prajituri, de aceea Ti
recomandam pe cei
de la Arthur Delicii
cand e vorba de
Candy Bar, prajituri
sau torturi.
0749-114-388




DESIGN DECOR

Noi oferim culorile calde

pe care se poate lucra usor de tot.
e fete de masa albe
e traverse bej
e servetele albe

Pentru amenajarea unui colt pentru
fotografii personalizat, o
recomandam cu drag pe Dorina.
0748-919-158




CAMERA SURPRIZA

Daca doresti sa iti surprinzi jumatatea
mai buna cu o seara la hotel, noi
putem sa iti amenajam camera ca sa li
arati cat de mult o /il iubesti!

PRETURILE
PORNESC DE LA
200 RON, IN
FUNCTIE DE CE -
SE ADAUGA IN Necesita
CAMERA! informarea coordonatorului

de eveniment cu cel
putin 48 de ore Tnainte



DE CE NOI?

Ne plac provocarile, ne plac oamenii deschisli,
care vor altceva!

Am organizat intr-un an peste 20 de
evenimente, de toate felurile, chiar si concerte
clasice! Suntem multilaterali si deschisi la
provocari!

Stim ca putem sa iti oferim un eveniment asa
cum ti |-al imaginat mereu.

CONTACT@HOTELYARA.RO

@ + 40 750 858 580



\EL VEDEM LA YARA!



